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|
infatti era indicato, anche nei mass media, come “pesante”. L'espressioné, entrata nel gergo
popolare, diventando un luogo comune, impiegava I'aggettivo “pesante”, parola generica e non
pertinente al vocabolario impiegato per la descrizione delle caratteristiche organolettiche degli oli
di oliva, come idioma popolare per indicare un gusto intenso, riconducibile appunto alla presenza
di antiossidanti di natura fenolica, in opposizione ad un gusto delicato, tipilco degli oli poveri in
molecole fenoliche. Cid che in passato & stato percepito come un difetto Oggi rappresenta
I'elemento di differenziazione positiva, in grado di distinguere il prodotto daI[i analoghi standard.
Il gusto amaro e piccante dovuto alle molecole polifenoliche, & oggi un elfmento incluso nelle
caratteristiche positive del prodotto, ed & un elemento utile ad identificarne la freschezza. Infatti
tali molecole nel tempo tendono ad ossidarsi perdendo il loro gusto caratteristico e le proprieta
salutistiche che conferiscono al prodotto. Il disciplinare IGP “Puglia”, pensato|per veicolare anche il
concetto di “freschezza” del prodotto, come elemento distintivo, prevede che sia indicato in
etichetta obbligatoriamente nella parte frontale della bottiglia la campagna di produzione delle
olive.
Le cultivar prevalenti sono le pit antiche varieta regionali ed il loro areale|di coltivazione ricade
nelle aree in cui ebbe inizio la colonizzazione magno-greca. La coltivazione delle cultivar prevalenti
é diffusa su tutto il territorio regionale, sia pure con aree pil specializzate. Tilli cultivar favoriscono
I'ottenimento di olio con caratteristiche chimiche e sensoriali speciflche, omogenee ben
individuabili che ne definiscono un profilo ben riconoscibile dal consumatore.
Al periodo del Neolitico (5000 a.C.) risalgono le prime scoperte relative allg coltivazione dell’olivo
in terra di Puglia grazie ai ritrovamenti nella localitd di Torre a Mare di Bari e di Fasano a sud di
Brindisi. Queste scoperte attestano come, gia da allora, le olive avessero [un ruolo primario per
I'alimentazione della popolazione. Altri reperti riportante scene della rLccoIta, produzione e
vendita delle olive, nonché le monete coniate a Taranto con foglie e rami di ulivo e una ruota con
una fanciulla adagiata reggente un ramo di olivo ad indicare I'Apulia. ‘
Si attribuisce, tuttavia, ai navigatori fenici 'arrivo dell’olivicoltura in Terra di Puglia anche se
furono i greci prima e i romani dopo a dare un impulso decisivo alla sua diffusione. Nel
rinascimento l'olio pugliese veniva esportato nelle repubbliche marinare, in Terra Santa e
nell'lmpero Ottomano. Le piante plurimillenarie che incontriamo ancora oggi in Puglia, di cui un
classico esempio & la “pianta madre” dell’oliva Coratina con i suoi 10 mt di circonferenza, ne sono

una diretta testimonianza e rappresentano la pil viva connotazione paesaggistica del territorio.
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L'importanza del settore era tale che nel secolo XVill, il Moschettini (Martano, 1747 — 1820)
scrisse: “Questa bella Japigia... & in Italia il paese che coltiva i pitl vasti oliveti, e che fa in

conseguenza il pili ricco commercio di olii”. ‘
\

Documentazione relativa allo scambio commerciale di olio pugliese, attestante la qualita

riconosciuta del prodotto, si pud desumere da ulteriore documentazione stTrica risalente al 1792
e citata da Giovanni Presta nel suo trattato : “Degli olivi delle ulive e della maniera di cavar I'olio” F
dalla quale si evince come alcune aree geografiche della Puglia, erano il| crocevia per i flussi

commerciali degli oli che alimentavano mercati nazionali ed esteri. rJ

Numerosi documenti attestano che gia partire dall’Xlll secolo, a Venezia e in gran parte del nord

Italia, I'olio proveniente dalla Puglia era cosi apprezzato da essere scambiatola 3 ducati per 1.000

libre, e gia si parlava di olio di “Puglia”.

\
Nel Medioevo diverse furono le colonie mercantili istituite, tra queste riconjdiamo la Colonia di
h*ar Nero in Turchia);

Galata fondata dai Genovesi, situata in Riva al Bosforo a Costantinopoli (sul

in un documento di fine 1700 di Lodovico Sauli relativo ai commerci della colonia in Galata si

In altri documento del diciottesimo secolo “Della Decima e delle altre gravezze” scritti da Antonio

|

Da Uzzano nel 1442 e da Francesco Balducci Pegolotti per dare informazioni utili ai mercanti di

evince il riferimento all’olio di “Puglia” e al suo pregio.

diversi parti del mondo sui prodotti pregevoli maggiormente comme(cializzati si parla
diffusamente di Olio di “Puglia”.

Ancora nel documento “Delle Opere del signor commendatore Don Gianrina‘lldo Conte Carli” &
diffuso il riferimento all’olio di “Puglia”.

| numerosi documenti storici ritrovati provano che I'olio di “Puglia” era un prodotto oggetto di
esportazione dalla Puglia verso il nord Italia e addirittura al di fuori dei confini nazionali, quali le
Fiandre, I'Inghilterra, I'Oriente ed altri Stati. Per favorire I'esportazione Deill’olio di Puglia si
stabiliva 'esenzione dei dazi sul prodotto come si evince dal documento di GiLseppe Coniglio “Il
Viceregno di Napoli nel secolo XVII” relativo alle notizie sulla vita commeq‘ciale e finanziaria
durante il Regno di Napoli. Sul Giornale Letterario Economico “La Dalmazia” del|1 maggio 1845 n.1
si fa esplicitamente riferimento al commercio di olio di “Puglia”. Ancora nel |documento “Sulla
Marina Mercantile Austriaca”, che tratta delle statistiche sui dati commerciali del Regno delle Due

Sicilie e dell'lmperao Austriaco di fine 800, si parla di olio di “Puglia”.

La reputazione dell’olio extra vergine di oliva “Puglia” & anche dimostrata dalle|fatture risalenti al

periodo compreso tra il 1953 e 1985 in cui & riportata l'indicazione “Puglia”.
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Art.7 |
Controlli
Il controllo sulla conformita del prodotto al disciplinare & svolto da una struttura di controllo,

conformemente a quanto stabilito dal Reg. (CE) n. 1151/2012. \

Art. 8
Etichettatura
All'Indicazione Geografica Protetta "Puglia" & vietata I'aggiunta di qualsiasi qualificazione non
espressamente prevista dal presente disciplinare di produzione ivi compresi gli aggettivi: "fine",
"scelto", "selezionato", "superiore”. Sono ammessi i riferimenti veritieri e documentabili atti ad

evidenziare I'operato dei singoli produttori o le tecniche di produzione, quali:|“monovarietaie”,

“raccolto a mano”, “da ulivi monumentali”, “denocciolato”, ecc., preventivamente autorizzati
dall’Organismo di controllo. ‘

E’ consentito |'uso veritiero di nomi, ragioni sociali, marchi privati e/o pubblici pu“ ché non abbiano
significato laudativo e non siano tali da trarre in inganno il consumatore. |

L'uso di nomi d’aziende, tenute, fattorie e loro localizzazione territoriale, nonché il riferimento al
confezionamento nell’azienda olivicola o nell’associazione d’aziende olivicole o nell'impresa
situate nell’area di produzione & consentito solo se il prodotto & stato ottenuto esclusivamente
can olive raccolte negli oliveti facenti parte dell’azienda medesima. ‘

Il nome dell’Indicazione Geografica Protetta "Puglia” deve figurare in etichetta con caratteri chiari
e indelebili, in modo da poter essere distinto dal complesso delle indicazioni che|compaiono su di
essa. Sull'etichetta deve inoltre essere riportato il logotipo descritto nel presente articolo 8 ed il
logo comunitario {GP.

L'etichetta dovra riportare il logo della I.G.P. “PUGLIA” come di seguito descritto:
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Il produttore imbottigliatore deve presentare all’Organismo di Controllo la bpzza dell'etichetta per
essere sottoposta ad approvazione. L'Organismo di Controllo deve comunicare entro 30 giorni le
eventuali variazioni da apportare.
La designazione deve altresi rispettare le norme d’etichettatura previste dalla vigente legislazione.
| recipienti in cui & confezionato I'clio extravergine d'oliva a Indicazioneé Geografica Protetta

"Puglia" ai fini dellimmissione al consumo devono essere idonei per la buona conservazione del

prodotto e di capacita non

superiore a litri 5, sigillati e provvisti di etichetta; nel caso di vendita a ristoranti e/o mense, I'olio
extravergine d'oliva a Indicazione Geografica Protetta "Puglia" potra essere confezionato con
recipienti di maggiore capacita e comunque nei limiti e nelle indicazioni di legge.

In etichetta & obbligatorio indicare I'annata di produzione delle olive ed il lotto e la data di
confezionamento dell’olio extravergine di oliva ad Indicazione IGP “Puglia” generato. Inoltre dovra
indicare abbligatoriamente quale termine minimo di conservazione un periado non superiore ai 18

mesi dalla data di confezionamento.

E’ consentito il riferimento all’olio ottenuto col metodo della produzione biglogica.




